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@> BOUCHON A TARTINER AVEC CAPSULE. 

til exlste d6j£t sur le march6 de la consommation un 
verseur, qui se visse sur des embaliages plastic pour 
dlfterents produits allmentaire Ces produits sortentparpres- 
sion sur Pemballage, affin que ceux-ci puissent fitre versus, 
projetes, ou coules sur toutes surfaces planes et autres. 

Le BOUCHON h TARTINER, est different, II lartine ou 
Stale sur toutes surfaces planes, en faisant la m§me pres- 
slon sur rembaiiage du produit choisi Le bouchon k tartiner 
est modulable dans sa conception concernant I'gpaisseur 
du produit utilise, exemple pour le Miel, le Lai f concents su- 
cr4, le passage dans le " couloir du bouchon " est d6slgn6 
par une hauteur de Y, pour la Mayonnaise, Moutarde, Ket- 
chup, une hauteur de X, et pour des produits Crgmeux (fro- 
mage fondu ou autres), p&te Chocolate, une hauteur de Z, 
tout en gardant sa forme Initials et ses caracteristiques 
techniques, sur son fonctionnement cf utilisation Plus besoin 
de couteaux ou autres ustensiles pour Staler tes produits 
contenus dans teurs embaliages, en toute SIMPUCiTE gra- 
ce & sa Tartinette en bout de bouchon. 

Le Bouchon & Tartiner se rebouche, gr&ce & sa CAPSU- 
LE, dont la forme exterleur est modulable dans sa fabrica- 
tion, selon I'aspect publicitaire souhaite, tout en gardant ses 
caract6ristiques bien spgeifique (interieur) de fermeture du 
bouchon, et tout en preservant I'Hygi&ne du produit utilisd. 
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La presente invention concerne un bouchon a tartiner destin6 k etre fix6 sur un 
recipient d'emballage scmi-rigide (plastique par exemple), comprcnant un canal qui est 
effite en direction de Touverture de tartinage, avec rtunie directement au dit canal 
efftle, une section finale qui s'&argit de fapon droite au voisinage de la tartinette. 

f Un bouchon a tartiner est d&rit dans la publication du brevet europ6en 0 673 851. Ce 
bouchon k tartiner est approprte pour traiter des masses du type en pfite (ex. : plte k 
tartiner chocolate, mayonnaise, fromage fondu, etc.. ) avec un orifice conique 
permettant d'extraire le produit en ligne droite en exer9ant une simple pression sur 
Femballage. Le produit utilise aprte une pression s' engage dans le bouchon a tartiner, 

\0 entrant dans un cdne qui permet de diffuser le produit dans le canal qui d^finit 
Pepaisseur et la largeur dudit produit. Ainsi a la sortie du produit, cehii est &ate gr&ce 
a la tartinette (levre supfrieure du bouchon k tartiner). Ce bouchon k tartiner permet 
d'etaler une quantity de masse d61imit6e. Le bouchon a tartiner decrit ci-dessus dont 
Tangle (a) est modulable selon le produit k tartiner. 

' 5 Dans le contexte actuel, il se pose toujours le probleme de pouvoir tartiner sans avoir 
recours a un ustensile de cuisine, exemple le couteau. 

Une solution pour remedier a ce problfeme comprend un orifice du recipient contenant 
le produit permettant un 6coulement important de produit comme sur les emballages 
plastique specifiques pour les produits cites ci-dessus. 

2 O Le but de la pr&ente invention est de procurer un bouchon a tartiner qui soit de taille 
normale dont P orifice de forme rectangulaire dont les angles sont arrondis en demi- 
cercles varies en fonction des produits utilises (pates ayant plus ou moins de viscosity 
afin que les consommateurs puissent tartiner sans voir recours k couteau, une quantity 
de produit precis tout en ayant une manipulation optimale du produit. Ce but est atteint 

2$ dans le cas d'un bouchon a tartiner comme decrit ci-dessus au moyen des mesures 
caracterisant de la revendication 1 . 

Bien qu'une solution de ce type suffise, elle est assoctee k differents inconv&uents : 
- Premi&rement Tecoulement de materiau d'un emballage plastique est souvent 
difficile puisqu'il faut tapoter en son fond pour extraire le produit 
~S&> De plus, meme si le materiau est contenu dans un tube plastique, la quantite de produit 
extraite n'est pas bien definie lors de la pression du tube puisque 1' orifice est trop large 
et dans le cas ou il serait minime, le probleme de tartiner demeure prtsente. 
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- Deuxtemement, un orifice permet un £coulement sur des tartines mais peu 

homog&ie puisque le materiau ne s'extraira pas sous forme de bandelettes. 

Avec cette construction, il s'est av6rt possible d'elargir progressivement le produit 

afin de Fextraire sous forme de bandelettes d'une largeur de mm et d'une epaisseur de 

mm, puisque rorifice du recipient contenant le materiau se trouve r&hiit de mm & 

mm, permettant ainsi la profusion du produit dans la largeur du canal. 

Les caracteristiques de sortie de la pite particulifcrement bonnes assurent un dosage 

precis puisque la reduction de Porifice du recipient et la largeur de sortie du bouchon a 

tartiner sont modulables suivant P£paisseur de la pate ainsi que des besoins de largeur 

de bandelettes des utilisateurs. 

De plus, il est tris facile d'interrompre P£coulement de la pate puisqu'il suffit de 
relacher la pression du recipient pour que le produit soit drainer et n'obstrue pas le 
canal. Ainsi, les r6sidus de produit ne demeurent pas dans le bouchon a tartiner. 
La tevre supfrieure du bouchon & tartiner a la caracteristique d'etre avancee de mm 
(figure ) par rapport k la lAvre inferieure. Ceci 6vite aussi les r6sidus de produits a 
P ext&ieur du bouchon 4 tartiner et amplifie Paction d'&alage du produit. 
Bien £videmment, comme pour le canal et rorifice reduisant la sortie de produit dans 
le canal, la levre sup&ieure peut fitre plus grande, selon les besoins de raclage pour 
empecher le s£chage et les fiiites indesirables du contenu, selon une realisation 
preferde, un capuchon est present, celui-ci pouvant etre fixe sur le bouchon a tartiner si 
oelui-ci n'est pas utilise Avec cette configuration, le capuchon comprend une 
languette rigide qui fait saillie dans le canal de versage lorsque le capuchon est dispose 
sur ce dernier et constitue une fermeture additionnelle, par encliquetage. 
L'invention va etre expliqute plus en detail ci-dessous en se r£ffrant a une realisation 
illustrative. La figure 1 repr&ente le bouchon vu du dessus avec des fleches indiquant 
la position du bouchon a tartiner sous la coupe A (profil) et sous la coupe B (face). 
Sur cette figure nous pouvons apercevoir la forme rectangulaire de la sortie du 
bouchon ainsi que ces coins en demi-cercles pour eviter des depots de materiau. 
La coupe A montrant le bouchon i tartiner de profil met en Evidence le canal et la 
reduction de rorifice du bas vers le haut 

La figure 2 permet de percevoir r aspect exterieur du bee avec sa tevre sup&ieure 
avancee. 

Tandis que la coupe B met en evidence non seulement la largeur du canal ainsi que 
son capuchon encliquete sur le dessus, avec sa languette permettant une fermeture 
herm&ique optimale. 



3 



2790454 



REVINDICATIONS 

1 Le bouchon a tartiner destine a etre fix6 sur un recipient comprenant un canal qui est 
effite en direction de Pouverture de tartarinade, avec r&jnie directement au dit canal 
effile, une section finale qui s'elargit de fa^on droite au voisinage de la tartine. 

2 Le bouchon k tartiner selon la revendication 1 dans lequel le diam&tre de Porifice 
interne du canal ainsi que la largeur et la hauteur de ce meme canal sont modulables 
selon le type de produits k tartiner. 

3 Le bouchon k tartiner selon Tune ou P autre des revendications prdc^dentes, dans 
lequel la longueur de la section de canal est 6gale au diametre U. 

4 Le bouchon a tartiner selon Pune de quelconque des revendications prec^dentes, 
dans lequel le rapport de Pouverture M du bouchon a tartiner est modulable en 
epaisseur, selon la fluidite du produit utilise, c'est k dire que le couloir du passage en 
Spaisseur du bouchon k tartiner est variable de sa fabrication, selon le produit utilise 

5 Le bouchon k tartiner selon Pune des revendications prtc&ientes, dans lequel la tevre 
sup&ieure plus prononcie que la levre inferieure est constitute de fapon a etre 
orientee essentiellement perpendfculairement k Paxe central longitudinal du bouchon 
a tartiner. ; 

Le bouchon k tartiner selon Pufie des revendications pr6c£dentes, comportant des 
moyens de fixations pour le raccordement a un recipient. 

9- Le bouchon k tartiner selon la revendication 6, dans lequel des moyens de fixation 
tels que le filetage ou Pendiquetage 

S Le bouchon a tartiner selon 1 'une des revendications pr6cedentes, comportant a 

1 'ext&ieur des moyens de reception, soit le canal et le moyen de fixation pour 
recevoir un CAPUCHON de feimeture, qui peut-£tre modulable dans sa forme 
exterieur, mais tout en gardant sa technicite et sa conception interieur de capuchon. 
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Bouchon a tartiner 

Eehelle l/l 
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